
 

 

 

 

Maronencremesüppchen       
mit Apfelchips und Sahnehaube      
 

Eifeler Rappsuppe   
      
 

Birnen Carpaccio mit Büffelmozzarella, Rucola,                 

Eifeler Hirschschinken und gerösteten Pinienkernen 

 

 

Knusprige Gänsekeule mit Orangen-Thymiansauce,    

Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelknödeln 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ (Eifel-Produkt)     

Röstzwiebeln und Apfelspalten auf Kartoffel-Püree,  

dazu ein Wintersalat  
 

Hirschbraten (aus den Wäldern rund um Meerfeld)           

mit Haselnuss-Rosinensauce auf Rosenkohl und  

Serviettenknödel            
 

Rehpfeffer (aus den Wäldern rund um Meerfeld)              

Dinkelspätzle, Rotwein-Birne, Chutney und Preiselbeeren,  

dazu ein Wintersalat  
 

hausgemachte Brokkoli Nudeln                

angeschwenkt in Kirschtomaten-Basilikum Sugo und Parmesanspänen, dazu ein 

Wintersalat              
 

Orangen-Rote Bete Risotto      

mit gebratenen Garnelen     
 

 

Lebkuchenmousse mit Gewürzkirschen              

Eifeler Käseauswahl von der Bio-Käserei Frangen  

 

 
 

Unsere Saisonkarte 


